
ENSALADAS
Lechuga y cebolleta  _ _ _ _ _ _ _ _ 4 €
Rúcula, queso de cabra,  
calabaza y vinagreta de 
carquiñolis  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 9 €

Esqueixada  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 11 € 
Ensalada tradicional catalana a base 

 de bacalao

Tomate de la casa con albahaca  6 € 

---------------------------------------------------------

“REBOST”
Adobos, pimientos, especias, salazones, ahumados, cocciones,... 

soluciones que se han convertido en cultura gastronómica con un manual de uso milenario 

Chorizo leonés ahumado 
—picante—  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 €
Bierzo

Chorizo vasco de ibérico y 
pimiento seco  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 €
Rioja Alavesa

Chorizo curado _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 €
Berguedà (Cal Rovira) 

Longaniza Ibérico-Duroc  _ _ _ _ 5 €
Berguedà (Cal Rovira) 

Sobrasada gruesa culana 
Duroc-Ibérico  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 €
Berguedà (Cal Rovira)

Catalana  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 €
Berguedà (Cal Rovira)

Bull blanco  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 €
Berguedà (Cal Rovira)

Bull negro  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 €
Berguedà (Cal Rovira)

Surtido de embutidos  _ _ _ _ 12 €

Jamón curado de cal Rovira 
cortado a cuchillo  _ _ _ _ _ _ _ _ 12 €
Berguedà (Cal Rovira)

Jamón ibérico puro de bellota  
cortado a cuchillo Salamanca

El corte del rico  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 16 €
El corte del pobre  _ _ _ _ _ _ _ _ 16 €

---------------------------------------------------------

ACOMPAñAMIENTOS
Puré de castañas con setas 
escabechadas  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 10 €
Alubia del “ ganxet “ 
saliendo de la olla _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 7 €

Escalivada _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 €
Patatas al gratén  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 6 €
Patatas fritas  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5 €
Croquetas de Ibérico  _ _ _ _ _ _ _ 6 €

CERDO
Venta al peso 
8 € los 100g

A
Costilla

Suculencia para disfrutar con el hueso 
 —descontado el precio del hueso—

B
Panceta

Opulencia y generosidad 
en su piel crujiente

C
Cabeza de lomo
Grasa infiltrada en una 

pieza muy preciada

D
Espalda

La menos grasa, la más cárnica, 
¡desmigada resulta estupenda!

Ración recomendada por persona: 250gr. Todo este producto proviene de cerdos raza Duroc-Ibérico de Cal Rovira, Berguedà

PULLED PORK El clásico bocadillo de las barbacoas americanas con su salsa y 
nuestro cerdo asado lentamente en el horno durante más de 12 horas _ 6 €

FESTIVALES 
 

Txuleton de cerdo 
de Cal Rovira

Venta al peso a 6 € los 100g 
Peso recomendado por persona 350 gr 

Codillo “imperial”
36 €   

recomendado  
para 2-3 personas

Careta de cerdo  
con ensalada

10 €   

Cochinillo ibérico entero 180 €  
recomendado para 6-8 personas 

— Por encargo — 
Ración individual 24€ por persona 

Y MÁS
Setas de temporada 
salteadas con yema 
de huevo y jamón 

curado de cal Rovira
18 €

Guisantes negros 
con chicharrones 

de panceta ibérica 
12 €

Bacalao 
al horno 

con sanfaina 
20 €

Atún rojo de la 
almadraba de 

Barbate con tomate
22 € 

Verduras de 
temporada de huerta 

propia al horno 
14 € 

recomendado 2 personas

COCAS Y PIZZAS
COCA DE VERDURAS DE TEMPORADA  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  10 €

COCA DE SOBRASADA, ajos tiernos, orejones y miel _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _   8 €

Todas nuestras pizzas están hechas con mozzarella de búfala fresca

MARGARITA: mozzarella, tomate y albahaca  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _   11 €

CUATRO QUESOS: mozzarella y mezcla de quesos seleccionados  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  11 €

ESCALIVADA: mozzarella, tomate, berenjena, pimiento, calabacín, cebolla y champiñones  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  11 €

PORK: mozzarella, tomate, butifarra blanca, butifarra negra, butifarra del perol y longaniza  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  12 €

CAPRESE: mozzarella, jamón ibérico, rúcula y tomate cherry  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  13 €

”OTRO ROLLO”: mozzarella, tomate, rúcula y espalda de cerdo Tiempo aproximado de preparación, 15 minutos _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  14 €

ARROCES
Con setas y verduras  
de temporada  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 16 €

De montaña con pollo  
y costilla de pork  _ _ _ _ _ _ _ _ _ 17 €

---------------------------------------------------------

GUISOS

Los huevos 
del hornero _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 8 € 
Carrillera de cerdo asada  
con aceitunas y tomate _ _ _ _ 10 €

Pie de cerdo guisado 
con garbanzos  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 20 €

---------------------------------------------------------

BRASA

Txistorra natural  
raza Euskal Txerria _ _ _ _ _ _ _ _ _ 6 € 
Vall del Oria

Papada _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 6 €  
Berguedà (Cal Rovira)

Butifarras 
blanca,  
del perol  
y negra  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 8 € 
Berguedà (Cal Rovira)

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

panes
Escoge tu pan o pide consejo

Precio por ración

Pan 
hinchado

1,50 €

Pan artesano 
de masa 

madre con 
48 horas de 

fermentación
2,50 €

Pan 
blando
2,50 € 

Coca de 
Folgueroles 
con tomate 
de colgar

2,50 €

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

POSTRES
Bizcocho de almendra a la parrilla 
con melocotón en almíbar y 
helado de nata  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 6 €
Naranja asada al horno  
con helado de vainilla  _ _ _ _ _ 6 €
Piña Receta Pierre Hermé  
con helado de vainilla  _ _ _ _ _ _ 7 €

Tarta de chocolate al horno  
con helado de canela  _ _ _ _ _ _ _ 7 €
Crema al horno quemada  _ _ _ 5 €
Tarta de manzana con  
helado de nata  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 6 €
Stilton con dulce de manzana  
Billy Kevan Nottinghamshire  _ _ _ _ 8 €

al horno                     de leña
A

B

C

D

—IVA INCLUIDO—
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- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

panes
Escoge tu pan o pide consejo

Precio por ración

Pan 
hinchado

1,50 €

Pan artesano 
de masa 

madre con 
48 horas de 

fermentación
2,50 €

Pan 
blando
2,50 € 

Coca de 
Folgueroles 
con tomate 
de colgar

2,50 €

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

POSTRES
Bizcocho de almendra a la parrilla 
con melocotón en almíbar y 
helado de nata  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 6 €
Naranja asada al horno  
con helado de vainilla  _ _ _ _ _ 6 €
Piña Receta Pierre Hermé  
con helado de vainilla  _ _ _ _ _ _ 7 €

Tarta de chocolate al horno  
con helado de canela  _ _ _ _ _ _ _ 7 €
Crema al horno quemada  _ _ _ 5 €
Tarta de manzana con  
helado de nata  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 6 €
Stilton con dulce de manzana  
Billy Kevan Nottinghamshire  _ _ _ _ 8 €

al horno                     de leña
A

B

C

D

—IVA INCLUIDO—


