ENSALADAS

Lechugay cebolleta ________ 4€ Esqueixada 1€
Rucula, queso de cabra, Ensalada tradicional catalana a base
calabazay vinagreta de de bacalao

carquifiolis _______________ 9 € Tomate de la casa con albahaca 6 €

“REBOST”

Adohos, pimientos, especias, salazones, ahumados, cocciones,...
soluciones que se han convertido en cultura gastronémica con un manual de uso milenario

Chorizo leonés ahumado Bullblanco ______ 5€
—picante— ___ 5€ Bergueda (Cal Rovira)
.

erzo Bullnegro 5€
Chorizo vasco de ibérico y Bergueda (Cal Rovira)
pimientoseco ____ 5€
Rioja Alavesa Surtido de embutidos __ 12 €
Chorizocurado 5€
Bergueda (Cal Rovira) Jamon curado de cal Rovira
Longaniza Ibérico-Duroc ____5¢ cortadoacuchillo ________ 12€

Bergueda (Cal Rovira) Bergueda (Cal Rovira)

Sobrasada gruesa culana Jamon ibérico puro de bellota
Duroc-Ibérico

5¢ Cortadoa cuchillo S2kamanca
Bergueda (Cal Rovira) El corte del rico 16 €

Catalana = 5¢ CHLOREGCpouie

ACOMPANAMIENTOS

Puré de castafas con setas Escalivada 5€
escabechadas =

Alubia del “ ganxet “
saliendo de la olla
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Venta al peso

8 €los100g
A B C D
Costilla Panceta Cabeza de lomo Espalda
Suculencia para disfrutar con el hueso Opulencia y generosidad Grasa infiltrada en una La menos grasa, la mas carnica,
—descontado el precio del hueso— en su piel crujiente pieza muy preciada jdesmigada resulta estupenda!

Racion recomendada por persona: 250gr. Todo este producto proviene de cerdos raza Duroc-Ibérico de Cal Rovira, Bergueda
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PULLED PORK El clasico bocadillo de las barbacoas americanas con su salsa y f}
nuestro cerdo asado lentamente en el horno durante mas de 12 horas _6 € R R 4
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FESTIVALES

Txuleton de cerdo Codillo “imperial” Careta de cerdo Cochinillo ibérico entero 180 €
de Cal Rovira 36€ con ensalada recomendado para 6-8 personas

Venta al peso a 6 € los 100g recomendado 10€ e .

Peso recomendado por persona 350 gr para 2-3 personas Racion individual 24€ por persona
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% Setas de temporada Guisantes negros Bacalao Atinrojodela Verduras de
g salteadas con yema con chicharrones al horno almadraba de temporada de huerta
g de huevo y jamon de panceta ibérica con sanfaina Barbate con tomate propia al horno
¢ curado de cal Rovira 12€ nE 14€
% 18 € recomendado 2 personas
\\‘% N = Z
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COCAS Y PIZZAS
COCADE VERDURAS DETEMPORADA _ 10 €
COCA DE SOBRASADA, ajos tiernos, orejones y miel__ 8 €

COOOOOOOCOOGCOOC0000000000000000C  Todas nuestras pizzas estan hechas con mozzarella de biifala fresca  ©000000GCOCCCECCCEOCOOOCOOOCOCOC0
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MARGARITA: mozzarella, tomate y albahaca ____ ____ 1€
CUATRO QUESOS: mozzarella y mezcla de quesos seleccionados _ 1€
ESCALIVADA: mozzarella, tomate, berenjena, pimiento, calabacin, cebolla y champifiones ... 11€
PORK: mozzarella, tomate, butifarra blanca, butifarra negra, butifarra del peroly longaniza __________________________________ 12€
CAPRESE: mozzarella, jamon ibérico, ruculay tomate cherry __ .. 5=
"OTRO ROLLO”: mozzarella, tomate, riicula y espalda de cerdo Tempoaproximado depreparacion, 1 minutos. 14 €
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ARRUCES

Con setas y verduras De montafia con pollo
de temporada 16 € y costilla de pork 17 €

Los huevos
delhornero_______________ 8€ pie de cerdo guisado
Carrillera de cerdo asada congarbanzos ___________ 20€

con aceitunas y tomate ____10€
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Txistorra natural Butifarras

raza Euskal Txerria_ 6 € blanca,

Vall del Oria del perol

Papada 6€ ynegra__________________ 8€

Bergueda (Cal Rovira) Bergueda (Cal Rovira)

PANES

Escoge tu pan o pide consejo
Precio por racién

Pan Pan artesano Pan Cocade
hinchado de masa blando Folgueroles
1,50 € madre con 2,50 € con tomate
48 horas de de colgar
fermentacion 2,50 €
2,50 €

POSTRES

Bizcocho de almendra a la parrilla  Tarta de chocolate al horno

con melocotdn en almibary conheladodecanela_______ 7€
heladodenata ____________ 6€ (remaalhornoquemada _ 5€
Naranja asada al horno Tarta de manzana con

con helado de vainilla _____ 6€ helado de nata 6€

i/ Receta Pi H ¢ .
Pifig feceta Fierre Herme Stilton con dulce de manzana

con helado de vainilla 7€ BI||V Kevan Nottlnghamshlre 8S€

—IVA INCLUIDO—



